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SALATE & CO.
Blattsalat griin 9.-<// SUPPEN.
serviert mit Sprossen, Tagessuppe: <V£>
Kerne und CrodQtons klein 9.- gross 14.- S S S
Gemischter Salat 11.- <V¢7 Blindner Gerstensuppe:
serviert mit assortierten * klein Vegi 9.-

: 011 U
GemlUsesalaten, Sprossen, Kerne, e gross Vegi 14.-
Croltons * klein mit Appenzeller Mostbroéckli 12.-

» gross mit Appenzeller Mostbréckli 16.-
Gabris Salatteller
bunt gemischter Saisonsalat mit Wurstsalat:
Sprossen und Kerne —~ « einfach 20.-
. N?turé 18.- <N£? JREE ) > « garniert 22.-
e mit Ei und Champignons 21.- <0/~
e mit gebratenen Pouletstreifen 28.-
e mit paniertem Schnitzel 34.-

Wurst-Kase Salat
« einfach 22.-
e garniert 24.-
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Hornli.... W<
serviert mit R6stzwiebeln, Kase und Apfelmus

« “Ghackets” vom Rind an Rotwein-Bratensauce 25.-
e “‘YVegan” mit Brewbee Gehacktem Biertreber 25.-
e “Vegi” mit rassigem Appenzellerkase 24.-

Vegi: 24.- </
mit rassigem Appenzellerkase,

Rostzwiebeln und Apfelmus h
* W x

Klassiker: 27.-

mit Siedwurst der Metzgerei s TOP SEI_I_ER

Breitenmoser aus Appenzell -

- . * *
mit rassigem Appenzellerkase, vom S&uli..... W
Rostzwiebeln und Apfelmus Cordonbleu:

gefullt mit Schinken und Appenzellerkase

Hackbraten: 32.- dazu Gemlse und Pommes Frites 36.-
hausgemacht vom Buffelkalb

(ohne Schweinefleisch) Wienerschnitzel: mit Gemise,

an Pilzrahmsauce mit Gemlse und Preiselbeeren, Pommes Frites 34.-
Butterspatzli

Rahmschnitzel: an Pilzrahmsauce mit
Gemlise und Spatzli 34.-

bl

GﬁBnls

TATAR. ..
vom Seveler Wasserbiliffelkalb
von Hand geschnittenes Tatar
mit Toast und Butter
- kleines Tatar 23.-
— grosses Tatar 32.-

Alpler-Plattli (pro Person) 14.-

e mit Aufschnitt assortiert
geschnitten, verschiedenem Kase,
Brot, Essiggurken, Butter,
Tomaten

{ GLUTEN
A1pstein:<R;;><é&>
mit Kase, Rostzwiebeln und Ei 24.-

dazu Pantlistreifen +2.-

Zurcher: Kalbsgeschnetzeltes vom
Rheintaler-Blffelkalb an Pilzrahmsauce
und Marktgemlise 42.-

Hot Vegi:<VZ>‘G£%>

Uberbacken mit Kase, Tomaten,
Jalapefios und Ei 24.-

@&...Fisch

Fish and Chips: mit Zander-Knusperli
dazu Pommes Frites
und hausgemachte Sauce Tartar 29.-

Flammkuchen. ... halbe 16.- ganze 19.-

Kinderteller...Jeder 14.50.-
Schnipo: paniertes Schnitzel mit Pommes

4/7 H6rnli: mit Hackfleisch und Apfelmus
> Chicken Nuggets: mit Pommes Frites

Gratinée:
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und K&se

Vegi: <V;>

mit Sauerrahm, Gemlise, Zwiebeln und Kase

jeder 22.-

Chnobli:
mit Sauerrahm, Knoblauch und Kase

Tupf Schlagrahm

Séntis Burger: mit 100% reinem Rheintaler Buffel-Patty,
Rahm-Bergkase, Balsamicozwiebeln, Salat, Baumnuss BBQ Sauce
serviert in einem Brioche Brdétchen

\ Bacon-Chili-Cheese: mit 100% reinem Rheintaler Buffel-Patty,
,%; Rahm-Bergkase, Speck, Coleslaw, Jalapefios, Salat,
t//" Tomaten, Zwiebeln und Hot Sauce

serviert in einem Brioche Brdétchen

1.50 Vegan Style: Planted Crispy Chicken Patty, Baumnuss BBQ

Kuchenbuffet aus unserer eigenen Patisserie

Tageskuchen 6.- dazu Pommes
Schlorzifladen 6.-

Coupekarte mit feinem Glace und Sorbets

Deklaration der Allergene: <\\//? Vegetarische Gerichte Fleischdeklaration: Alle Preise in CHF inklusive deren

Fragen Sie unser Servicepersonal ohne tierische Produkte Fisch CH, S&uli CH, Poulet SVN, Rind CH-ARG-AUS, Wasserbuffel CH gesetzlichen MwSt

Sauce, Salat, Gurke, Coleslaw, Veganes Brdtchen

2

Frites 7.- @
GETRANKEKARTE AUF DER J
RUCKSEITE



